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Abstract of DE1 0206383 

An ice cream dispenser (1) has a chamber (6) 
for a rigid ice-cream cartridge (2), with a piston 

(4) at one end and a closure (3) with an outlet 

(5) at the other. The chamber (6) is coupled to 
a freezer (7). Ice cream is dispensed by the 
action of a compressor (8) against the piston 
(4). The outlet (5) is linked to a portion 
measuring device (9) for a rotating chamber 
(10) with an ice cream inlet (11). In a first 
position the chamber receives a quantity of ice 
cream and subsequently rotates to discharge 
presentation. The chamber is a cavity-walled 
component. A cooling medium flows through 
the cavity. The chamber inner wall diameter is 
the same as the ice cream cartridge outer 
diameter. 
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(g) Vorrichtung zur Ausgabe und Zwischenlagerung eines gefrorenen Speiseeis 

® Gemafc der vorliegenden Erfindung wird eine Vorrich- 
tung zur Ausgabe und Zwischenlagerung eines gefrore- 
nen Speiseeis 1 vorgeschlagen, die die folgenden Ele- 
mente umfasst: 

Eine das gefrorene Speiseeis 1 enthaltende formstabile 
Patrone 2, die an beiden Stirnseiten durch Abdeckungen 
3, 4 verschlossen ist r wobei die Abdeckung 3 der einen 
Stirnseite eine Austrittsdffnung 5 fur das gefrorene Spei- 
seeis 1 aufweist, und die Abdeckung der anderen Stirnsei- 
te von einem in die Patrone hinein bewegbaren Kolben 4 
gebildet wird, einen Aufnahmeraum 6 fur die Patrone 2, 
eine Kuhleinrichtung 7, die mit dem Aufnahmeraum 6 
verbunden ist, und geeignet ist, das in der Patrone 2 be- 
findliche Speiseeis 1 durch Kuhlung auf Lagertemperatur 
zu halten, eine Kolben-Betatigunpseinrichtung 8, die ge- 
eignet ist, den Kolben 4 in der Patrone 2 in Richtung der 
Austrittsdffnung 5 zu bewegen, eine vor der Austrittsdff- 
nung 5 der Patrone 2 angeordnete Positionierein richtung 

^ 9, die eine drehbare Portionierkammer 10 mit wenigstens 
einer Offnung 11, 12 zur Aufnahme eines bestimmten Vo- 

CO lumens an gefrorene m Speiseeis 1 aufweist, wobei eine 

00 Offnung 11 der Portionierkammer 10 in einer ersten Stel- 

C9 lung der Portionierkammer 10 mit der Austrittsoffnung 5 

(0 der Patrone 2, und in einer zweiten Steilung der Portio- 

O nierkammer 10 mit einer Ausgabeoffnung 13 fur das Spei- 

^ seeis 1 fluchtet, sowie eine Austragsvorrichtung 14, die in 

© der zweiten Steilung der Portionierkammer 10 geeignet 

^ ist, die in der Portionierkammer 10 befindliche ... 

1U 

Q 




ISDOCID: <DE_ 



_1 0206383 A1_l_> 



BUNDESDRUCKEREI 07.03 103 350/309/1 



DE 102 0^ 

l 

Beschreibung 

[0001] Die vorliegende Erfindung betrifft eine Vorrich- 
tung zur Ausgabe und Zwischenlagerung eines gefrorenen 
Speiseeis. 5 
[0002] Es sind Vorrichtungen insbesondere fur die Aus- 
gabe und Zwischenlagerung von sogenanntem Softeis be- 
kannt, wobei das Softeis eine Temperatur von zwischen 
9°C und 6°C aufweist. Dieser Temperaturbereich ist we- 
sentlich, da das Softeis fur eine Ausgabe sonst zu hart ist, 10 
und zudem seinen Geschmack verandem kann. 
[0003] Eine solche, beispielsweise in der 
EP 0 445 231 Bl beschriebene Vorrichtung weist kompres- 
sible Eisbehalter, die beispielsweise in Form von eine Aus- 
gabeoffnung aufweisenden Kunststoffbeuteln ausgebildet 15 
sein konnen, auf. Die Eisbehalter werden von einem Her- 
steller mit Speiseeis gefullt und bei Lagertemperatur, die aus 
hygienischen und iebensmittelrechtlichen Griinden unter 
-18°C betragt, bereitgestellt. Da das in den Eisbehaltem be- 
findliche gefrorene Speiseeis bei diesen tiefen Temperaturen 20 
aufgrund seiner hohen Viskositat nicht mit dieser bekannten 
Vorrichtung ausgegeben werden kann, ist ein gekuhlter La- 
gerbereich vorgesehen, in den die Eisbehalter eingebracht 
werden, um das in den Eisbehaltem befindliche Speiseeis 
auf eine Ausgabetemperatur von zwischen -8°C und -6°C 25 
zu temperieren und somit anzutauen. AnschlieBend kann 
das Speiseeis iiber eine in dem Lagerbereich vorgesehene 
Ausgabeeinrichtung ausgegeben werden. Die Ausgabeein- 
richtung weist ein Gehause auf, das an einer Stimseite iiber 
eine verschlieBbare Offnung zum Einschieben des Eisbehal- 30 
ters mit dem temperierten Speiseeis verfugt. Weiter sind in 
dem Gehause eine Druckkammer sowie ein Stempel vorge- 
sehen, wobei der Stempel in dem Gehause iiber einen mit- 
tels einer Kompressors in der Druckkammer aufbaubaren 
Luftruck derart bewegbar ist, dass der Eisbehalter zusam- 35 
mengepresst und das in dem Eisbehalter befindliche tempe- 
rierte Speiseeis uber die Ausgabeoffnung des Eisbehalters 
ausgegeben wird. Dabei ist vor der Ausgabeoffnung ein Ver- 
schlusselement vorgesehen, mit dem die Ausgabeoffnung 
zur Stcucrung der Ausgabcmcngc des Softeis gcofrhct bzw. 40 
geschlossen werden kann. 

[0004] Bei der bekannten Vorrichtung ist es von Nachteil, 
dass der fur eine Temperierung des Speiseeis auf Ausgabe- 
temperatur crfordcrlichc tcmpcricrtc Bcrcich rclativ groBvo- 
lumig ist, da er nicht nur die gerade in der Ausgabeeinrich- 45 
tung befindliche Eismenge aufnehmen muss, sondern zur 
Veniieidung unnoiiger Stillstandzeilen der Vorrichtung eine 
zusatzliche Eismenge fiir die Ausgabe vorbereiten muss. 
Dabei ist jedoch zu beachten, dass das Speiseeis, wenn es 
von Lagertemperatur einmal auf Ausgabetemperatur ange- so 
taut worden ist, aus hygienischen und lebensmiuelrechlli- 
chen Griinden nicht wieder eingefroren werden darf, son- 
dern innerhalb einer gewissen Zeitspanne konsumiert und 
nach Ablauf der Zeitspanne verworfen werden muss. Weiter 
sind regelmaBige Reinigungen der Vorrichtung erforderlich. 55 
Wird der Eiskonsum somit beispielsweise in Folge eines 
Wetterumschwungs falsch eingeschatzt, besteht bei der be- 
kannten Vorrichtung die Gefahr, dass nicht nur die gerade in 
der Ausgabeeinrichtung befindliche Eismenge, sondern die 
ganze in dem temperierten Bereich befindliche Eismenge 60 
verworfen werden muss. Weiter ist das bei der bekannten 
Vorrichtung erfolgende Zerknautschen der Hulle des Eisbe- 
halters unzutraglich. 

[0005] Ausgehend hiervon ist es Aufgabe der vorliegen- 
den Erfindung, eine Vorrichtung zur Ausgabe und Zwi- 65 
schenlagerung eines gefrorenen Speiseeis zur Verfugung zu 
stellen, welche die Ausgabe von gefrorenem Speiseeis bei 
Lagertemperatur erlaubt. 
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[0006] Die Aufgabe wird mit den Merkmalen des unab- 
hangigen Anspruches 1 gelost. Die Erfindung wird in ihren 
Unteranspruchen weitergebildet. 

[0007] GemaB der vorliegenden Erfindung wird eine Vor- 
richtung zur Ausgabe und Zwischenlagerung eines gefrore- 
nen Speiseeis vorgeschlagen, die die folgenden Elemente 
umfasst: Eine das gefrorene Speiseeis enthaltende formsta- 
bile Patrone, die an beiden Stirnseiten durch Abdeckungen 
verschlossen ist, wobei die Abdeckung der einen Stimseite 
eine Austrittsoffnung fiir das gefrorene Speiseeis aufweist, 
und die Abdeckung der anderen Stirnseite von einem in die 
Patrone hinein bewegbaren Kolben gebildet wird, einen 
Aufnahmeraum fur die Patrone, eine Kuhleinrichtung, die 
mit dem Aufnahmeraum verbunden ist, und geeignet ist, das 
in der Patrone befindliche Speiseeis durch Kiihlung auf La- 
gertemperatur zu halten, eine Kolben-Betatigungseinrich- 
tung, die geeignet ist, den Kolben in der Patrone in Rich tung 
der Austrittsoffnung zu bewegen, eine vor der Austrittsoff- 
nung der Patrone angeordnete Portioniereinrichtung, die 
eine drehbare Portionierkammer mit wenigstens einer OfT- 
nung zur Aufnahme eines bestimmtcn Volumens an gefrore- 
nem Speiseeis aufweist, wobei eine Offnung der Portionier- 
kammer in einer ersten Stellung der Portionierkammer mit 
der Austrittsoffnung der Patrone, und in einer zweiten Stel- 
lung der Portionierkammer mit einer Ausgabeoffnung fur 
das Speiseeis fluchtet, sowie eine A us trags vorrichtung, die 
in der zweiten Stellung der Portionierkammer geeignet ist, 
die in der Portionierkammer befindliche gefrorene Speiseei- 
sportion durch die Ausgabeoffnung auszutragen. 
[0008] Bei der erfindungsgemaB vorgeschlagenen Vor- 
richtung ist es besonders von Vorteil, dass die Richtungsan- 
derung in der Bewegung des Speiseeis durch Rotation der 
Portionierkammer und nicht durch Umlenken einer transla- 
torischen Bewegung des Speiseeis erfolgt. Somit kann so- 
wohl die von der Kolben-Betatigungseinrichtung als auch 
die von der Austragsvorrichtung hervorgerufene Bewegung 
des Speiseeis jeweils geradlinig erfolgen. Hierdurch ist es 
moglich, das gefrorene Speiseeis trotz seiner hohen Viskosi- 
tat bei Lagertemperatur auszugeben, so dass keine Tempe- 
rierung des Spciscciscs erforderlich ist. Weiter kann so der 
von der Kolben-Betatigungseinrichtung fur die Bewegung 
des Kolbens in der Patrone auf den Kolben auszuiibende 
Druck moglichst niedrig gehalten werden. 
[0009] Weiter ist es durch das Vorschcn der das Speiseeis 
enthaltenen Patronen moglich, den Reinigungsaufwand bei 
der erfindungsgemaB vorgeschlagenen Vorrichtung gering 
zu halten, da nur Teile der Portioniereinrichtung und der 
Austragsvorrichtung notwendigerweise mit dem Speiseeis 
in Kontakt kommen. AuBerdern kann durch Austauschen 
der Patronen schnell und einfach zwischen verschiedenen 
Eissorten gewechselt bzw. eine leere Palrone ersetzt werden. 
[0010] Durch das erfindungsgemaBe Vorsehen einer Por- 
tioniereinrichtung vor der Austrittsoffnung der Patrone kann 
ferner gewahrleistet werden, dass immer die gleich Menge 
an Speiseeis ausgegeben wird, was eine Ausgestaltung der 
erfindungsgemaBen Vorrichtung z. B. als Munzautomat zum 
Direktverkauf an Endverbraucher errnoglicht. 
[0011] GemaB einer bevorzugten Ausfuhrungsfqrm wird 
der Aufnahmeraum fur die Patrone von einem doppelwandi- 
gen Hohlkorper gebildet, wobei der Zwischenraum zwi- 
schen den beiden Wanden des Hohlkorpers von einem 
Kiihimedium durchflossen wird, das von der Kuhleinrich- 
tung bereitgestellt wird. 

[0012] Bei einer derartigen Ausgestaltung des Aufnahme- 
raumes fur die Patrone kann dieser besonders effizient und 
gleichmaBig gekuhlt werden, so dass das in der Patrone be- 
findliche Speiseeis auch mehrere Tage auf Lagertemperatur 
gehalten werden kann, und trotzdem fur eine Ausgabe be- 
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reitgestellt bleibt 

[0013] Zur Vermeidung der mit einer Kiihlung eines nicht 
genutzten Volumens verbundenen Verluste ist es dabei vor- 
teilhaft, wenn der Innendurchmesser des Hohlkorpers deni 
AuBendurchmesser der Patrone entspricht. 
[0014] In diesem Zusammenhang ist es weiter von Vorteil, 
wenn die Querschnittsform der Innenseite des Hohlkorpers 
der Querschnittsform der AuBenseite der Patrone entspricht. 
[0015] Vorzugsweise weist der Hohlkorper eine ver- 
schlieBbare Einschuboffnung fur die Patrone auf, so dass die 
fiir das Einsetzen der Patrone erforderliche Offnung auf den 
Durchmesser der Patrone begrenzt werden kann. 
[0016] GemaB einer bevorzugten Ausfuhrungsform ist die 
Kolben-Betatigungseinrichtung mit einem Fluiddruck be- 
aufschlagbar, da eine derartige Kolben-Betatigungseinrich- 
tung einen einfachen rnechanischen Aufbau aufweist und 
leicht steuerbar ist. 

[0017] Hierbei ist es besonders vorteilhaft, wenn der Auf- 
nahmeraum ganz oder teilweise druckdicht gegen die Aus- 
trittsoffnung der Patrone abgeschlossen ist. 
[0018] Hierfur ist in dem Aufnahmeraum vorzugsweise 
ein Dichtungselement vorgesehen, welches den AuBenurn- 
fang der Patrone druckdicht gegen den Aufnahmeraum ab- 
dichtet und so einen mit Druck beaufschlagbaren Druck- 
raum bildet, der von dem Kolben und der Innenseite des 
Aufnahmeraumes begrenzt ist. Hierdurch ist es moglich, 
den von der Kolben-Betatigungseinrichtung bereitgestellten 
Fluiddruck direkt in dem Aufnahmeraum vorzusehen und so 
dem Kolben der Patrone direkt mit Druck zu beaufschlagen. 
[0019] Um zu jedem Zeitpunkt Aufschluss uber die in der 
Patrone befindliche Speiseeismenge zu erlangen, weist der 
Druckraum vorzugsweise einen Sensor auf, der geeignet ist, 
die Position des Kolbens in der Patrone zu detektieren. 
[0020] Besonders einfach lasst sich die Kolben-Betati- 
gungseinrichtung reaiisieren, wenn das Fluid Luft ist, und 
die Kolben-Betatigungseinrichtung einen Kompressor um- 
fasst, da bei der Verwendung von Luft als Fluid eine Konta- 
minierung des in der Patrone berlndlichen Speiseeises oder 
der Ausgabevorrichtung mit dem Fluid weitgehend vermie- 
dcn wcrdcn kann. 

|0021] GemaB einer bevorzugten Ausfuhrungsform weist 
die Kuhleinrichtung einen Primarkreislauf und einen Sekun- 
darkreislauf auf, wobei der Primarkreislauf uber einen War- 
mctauschcr mit dem Sckundarkrcislauf, und der Sckundar- 
kreislauf mit dem Aufnahmeraum verbunden ist. 
[0022] Hierdurch ist es moglich, fiir den Sekundarkreis- 
lauf ein KuhlmiUel zu verwenden, dass fiir die Verwendung 
im Lebensmittelsektor und/oder fur die Verwendung in dop- 
pclwandigen Hohlkorpern optimiert ist. 
[0023] GemaB einer besonders bevorzugten Ausfuhrungs- 
form weist die drehbare Portionierkammer der Portionier- 
einrichtung zwei Offnungen auf, wobei in der ersten Stel- 
lung eine Eintrittsoffnung der Portionierkammer mit der 
Austrittsoffnung der Patrone fluchtet und die andere Off- 
nung verse hlossen ist, und in der zweiten Stellung eine Aus- 
trittsoffnung der Portionierkammer mit einer AusgabeofF- 
nung fur das Speiseeis fluchtet und gleichzeitig die Aus- 
tragsvorrichtung durch die andere Offnung auf die in der 
Portionierkammer befindliche Speiseeisportion einwirken 
kann. 

[0024] Hierdurch ist es moglich, eine Portioniereinrich- 
tung mit besonders einfachem Aufbau bereitzustellen und so 
auch den Reinigungsaufwand der Portioniereinrichtung ge- 
ring zu halten. 

[0025] Dabei weist die Portioniereinrichtung vorzugs- 
weise einen in einem Gehause gelagerten drehbaren Korper 
auf, und ist die Portionierkammer in dem drehbaren Korper 
ausgebildet. Vorzugsweise durchsetzt die Portionierkammer 
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den drehbaren Korper, und ist die Drehachse des drehbaren 
Korpers quer zur Austrittsoffnung der Patrone ausgerichtet. 
[0026] Besonders einfach kann die Austragsvorrichtung 
realisiert werden, wenn die Austragsvorrichtung einen 
5 Stempel aufweist, der geeignet ist, in die Portionierkammer 
einzudringen und so die in der Portionierkammer befindli- 
che Speiseeisportion durch die Ausgabeoffnung auszutra- 
gen. 

[0027] Zur Synchronisation der Arbeitsweise der die er- 
10 findungsgemaBe Vorrichtung bildenden einzelnen Elemente 
ist es besonders vorteilhaft, wenn die Vorrichtung femer 
Mittel aufweist, die uber die Kolben-Betatigungseinrichtung 
zuniichst eine Bewegung des Kolbens in der Patrone, danach 
mittels einer Portioniereinrichtungs-Betatigungseinrichtung 
is eine Drehung der Portionierkammer, und anschlieBend 
durch die Austragsvorrichtung den Austrag der in der Por- 
tionierkammer berlndlichen Speiseeisportion bewirken. 
[0028] Generell kann die Patrone jede beliebige Form auf- 
weisen. Es ist jedoch besonders vorteilhaft, wenn die Pa- 
20 trone langgestreckt rohrfbrmig oder langgestreckt prisma- 
tisch ist. 

[0029J Weiter ist es besonders Vorteilhaft, wenn der Au- 
Bendurchmesser des Kolbens in der Patrone so gewahlt ist, 
dass er formschliissig und druckdicht an der Innenwand der 

25 Patrone anliegt, so dass auf eine separates Dichtungsele- 
ment fur den Kolben verzichtet werden kann. 
[00301 Im folgenden wird die vorliegende Erfindung an- 
hand von Figuren naher erlautert. Dabei zeigt 
[0031] Fig. 1 schematisch den prinzipiellen Aufbau der 

30 erfindungsgemaBen Vorrichtung; 

[00321 Fig. 2 schematisch wesentliche Elemente der erfin- 
dungsgemaBen Vorrichtung, wobei sich die Portionierkam- 
mer in einer ersten Stellung befindet; 

[0033] Fig. 3 schematisch wesentliche Elemente der erfin- 
35 dungsgemafien Vorrichtung, wobei sie die Portionierkam- 
mer in einer zweiten Stellung befindet. 
[0034] In den Fig. 1 bis 3 sind gleiche Elemente mit den 
gleichen Bezugszeichen versehen. 

[0035] Wie in Fig. 1 anhand einer bevorzugten Ausfuh- 
40 rungsform einer erfindungsgemaBen Vorrichtung zur Aus- 
gabe und Zwischenlagerung eines gefrorenen Speiseeis ge- 
zeigt, weist die Vorrichtung eine das gefrorene Speiseeis 1 
enthaltende formstabile Patrone 2 auf. 

[0036] In der gczcigtcn Ausfuhrungsform bestcht die Pa- 

45 trone 2 aus spiralgewickelter und beschichteter Pappe. Sie 
kann generell jedoch aus jedem formstabilen Material gefer- 
tigt und vorzugsweise als Wegwerfteil ausgebildet sein. Die 
Patrone 2 ist an beiden Stimseiten durch Abdeckungen ver- 
schlossen, wobei die Abdeckung 3 der einen Stimseite einer 

50 Austrittsoffnung 5 fur das gefrorene Speiseeis 1 aufweist 
Die Auslrittsoffnung 5 ist vorzugsweise mittig in der Stirn- 
seite angeordnet, kann jedoch alternativ auch an einer beiie- 
bigen anderen S telle der Stirnseite angeordnet sein. Die Ab- 
deckung der anderen Stimseite der Patrone 2 wird von ei- 

55 nem in die Patrone 2 hinein bewegbaren Kolben 4 gebildet, 
der wiederum aus einem formstabilen Material, vorzugs- 
weise Kunststoff, besteht. Die Patrone 2 wird von einem 
Eisfabrikanten mit gefrorenem Speiseeis 1 gefullt und bei 
Lagertemperatur bereitgestellt. 

60 [0037] Die Patrone 2 ist in einem Aufnahmeraum 6, der in 
Fig. 1 von einem doppelwandigen Hohlkorper gebildet 
wird, angeordnet. Der Zwischenraum zwischen den beiden 
Wanden 6 1? 6 2 des Hohlkorpers wird dabei von einem Kiihl- 
medium durchflossen, dass von einer Kuhleinrichtung 7 be- 

65 reitgestellt wird. 

[0038] In der gezeigten bevorzugten Ausfuhrungsform 
weist die Kuhleinrichtung 7 einen Primarkreislauf 20 und 
einen Sekundarkreislauf 21 auf, die uber einen Warmetau- 
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scher 22 miteinander verbunden sind. Als Kuhlmittel des 
Primarkreislaufes kann bei spiels weise 134a und als Kiihl- 
mittei des Sekundarkreislaufes Glykol verwendet werden. 
Es steht dem Fachmann jedoch frei, anhand seines Fachwis- 
sens beliebige andere geeignele Kuhlmittel zu verwenden. 5 
Der den Aufnahmeraum 6 bildende doppelwandige Hohl- 
korper ist mit dem Sekundarkreislauf 21 der Kuhleinrich- 
tung 7 verbunden. Die Kuhleinrichtung 7 ist dabei so ausge- 
legt, dass das in der Patrone 2 beflndliche gefrorene Spei- 
seeis 1 auf einer Lagertemperatur von vorzugsweise zwi- 10 
schen - 16°C und -1 8°C gehalten wird. "Vbrteilhaft an dieser 
Lagertemperatur is!, dass sie in etwa der normalen Lager- 
tempcraiur fur Speiseeis entspricht und das Speiseeis bei 
dieser Tcmperatur sehr lange haltbar ist. Weiter kann das ge- 
frorene Speiseeis 1 bei diesen Temperaturen mit der erfin- 15 
dungsgemaBen Vorrichtung besonders leicht ausgegeben 
werden. Allcmativ kann die Temperatur jedoch auch bis auf 
-22"C abgcscnkt oder bis auf -12°C angehoben werden. 
1 0039 1 Wic aus Fig. 1 deutlich wird, entspricht der Innen- 
durchmesser des den Aufnahmeraum 6 bildenden Hohlkor- 20 
pers in ciwa dem AuBendurchmesser der Patrone 2, und ent- 
spricht die Qucrschnittsform der Innenseite des Hohlkorpers 
im Wesentlichen der Querschnittsform der AuBenseite der 
Patrone 2, so dass das zu kuhlende Volumen auf das Vblu- 
men der Pal rone 2 begrenzt und somit minimal gehalten 25 
wird. Selbstverstandlich konnen jedoch altemativ auch 
mehrcre Paironen 2 in dem den Aufnahmeraum 6 bildenden 
TTohlkorper angcordnct sein, oder mehrere Aufnahmeraume 
6 fiir Pat rone n 2 vorgesehen sein. 

[0040J Uin die Patrone 2 leicht in den von dem Hohlkor- 30 
per gebildeten Aufnahmeraum 6 einfuhren zu konnen, weist 
der in Fig. 1 dargestellte Hohlkorper an einer Stirnseite eine 
mittels cincs Deckels 26 verschlieBbare Einschuboffnung 15 
fur die Patrone 2 auf; 

[0041] An der amleren Stimseite des Hohlkorpers ist ein 35 
Dichtungse leu icnt 16 vorgesehen, das den Innenraum der 
Patrone 2 hinler dem Kolbcn 4 gegen die Innenwand der Pa- 
trone 2 abdichtel und so einen mit Druck beaufschlagbaren 
Druckraum 17 bildet. Der Druckraum 17 ist uber eine An- 
schlusslcitung mit einer Kolbcn-Bctatigungscinrichtung 8, 40 
die einen Kom pressor 19 umfasst, verbunden, so dass der 
Druckraum 17 mit Druck lull beaufschlagbar ist. Aufgrund 
des in dem Druckraum 17 mittels der Kolben-Betatigungs- 
cinrichlung 8 aufbaubarcn Fluiddrucks ist der Kolbcn 4 in 
Richlung der Ausiriiisoffnung 5 der Patrone 2 bewegbar. 45 
[0042| Vorteilhaft an der vorstehend beschriebenen Ver- 
wendung von Lull als Fluid der Kolben-Betaligungseinrich- 
tung 8 ist insbesondere, dass eine Kontamination des in der 
Patrone 2 bcfindlichen Spciseeises 1 und der erflndungsge- 
maBen Vorrichtung mit dem Fluid weitgehend vermieden 50 
wird. Aliernaliv kann jedoch auch jedes andere Fluid, wie 
z. B. Wasser oder llydraulikol verwendet werden. In diesem 
Falle ist cs jedoch vorteilhaft, eine weitere Barriere zur Ver- 
meidung einer Kontamination des in der Patrone 2 befindli- 
chen Speiseeis 1 mil dem Fluid vorzusehen. 55 
[0043] Weiler ist in dem Druckraum 17 ein Ultraschall- 
sensor 18 vorgesehen, der geeignet ist die Position des Kol- 
bens 4 in der Patrone 2 zu detektieren, so dass ein Signal 
ausgegeben werden kann, wenn die in der Patrone 2 beflnd- 
liche Menge an Speiseeis 1 ein Mindestmass unterschreitet. 60 
[0044] Vorzugsweise kann der in der Druckkammer 17 
aufzubauende Druck zwischen 0,4 und 1,6 bar betragen, so 
dass die erfindungsgemaBe Vorrichtung mit einem ver- 
gleichs weise niedrigen Druck auskornmt. 

[0045] Der AuBendurchmesser des Kolbens 4 ist in der 65 
gezeigten Ausfuhrungsform dabei so gewahlt, dass er form- 
schlussig und druckdicht an der Innenwand der Patrone 2 
anliegt. GemaB einer nicht dargestellten altemativen Aus- 



fuhrungsform kann an dem Kolben 4 jedoch auch ein zu- 
satzlicher Dichtungsring vorgesehen sein. 
[0046] Vor der Austrittsoffnung 5 der Patrone 2 der in Fig. 
1 gezeigten erflndungsgemaBen Vorrichtung ist eine Portio- 
niereinrichtung 9 angeordnet. Die dargestellte Portionierein- 
richtung 9 ist auf die Austrittsoffnung 5 der Patrone 2 aufge- 
steckt und uber einen Zapfen 27 in dem Deckel 26 der Ein- 
schuboffnung 15 gehaltert. Die Befestigung des Deckels 26 
an dem Aufnahmeraum 6 erfolgt vorzugsweise uber nicht 
dargestellte Schnellverschlusse. Folglich kann die Portio- 
niereinrichtung 9 bei geoffnetem Deckel 26 z. B. zu Reini- 
gungszwecken einfach abgenommen werden. Weiter befin- 
det sich die Portioniereinrichtung 9 bei geschlossenem Dek- 
kel 26 somit innerhalb des von der Kuhleinrichtung 7 ge- 
kiihlten Bereiches und braucht nicht eigens gekuhlt zu wer- 
den. 

[0047] Die Portioniereinrichtung 9 weist eine drehbare 
Portionierkammer 10 auf, die zur Aufnahme eines bestimm- 
ten Volumens an gefrorenem Speiseeis 1 ausgebildet ist. 
[0048] In der in Fig. 1 gezeigten bevorzugten Ausfuh- 
rungsform weist die Portioniereinrichtung 9 einen in einem 
Gehause 23 gelagerten drehbaren Korper 24 auf, der von der 
Portionierkammer 10 durchsetzt wird. Dabei ist die Dreh- 
achse des drehbaren Korpers 24 quer zur Austrittsoffnung 5 
der Patrone 2 ausgerichtet. Die Portionierkammer 10 weist 
somit zwei gegeniiberliegende Offnungen 11, 12 auf, wobei 
in einer ersten Stellung der Portionierkammer 10 eine Ein- 
trittsoffnung 11 der Portionierkammer 10 mit der Austritts- 
offnung 5 der Patrone 2 fluchtet und die andere Offnung 12 
durch das Gehause 23 verschlossen ist, und in einer zweiten 
Stellung der Portionierkammer 10 eine AustrittsofTnung 12 
der Portionierkammer 10 mit einer Ausgabeoffnung 13 fur 
das Speiseeis 1 fluchtet. 

[0049] Weiter ist an der Fig. 1 gezeigten erflndungsgema- 
Ben \brrichtung eine einen Stempel 25 aufweisende Aus- 
tragsvorrichtung 14 vorgesehen, wobei der Stempel 25 in 
der zweiten Stellung der Portionierkammer 10 geeignet ist, 
durch die andere Offnung 11 in die Portionierkammer 10 
einzudringen, und so die in der Portionierkammer 10 beflnd- 
liche Spcisccisportion durch die Ausgabeoffnung 13 auszu- 
tragen. 

[0050] GemaB einer nicht eigens dargestellten alternativen 
Ausfuhrungsform kann die Portionierkammer jedoch auch 
nur lcdiglich cine Offnung aufweisen, und an dem der wc- 
nigstens einen Offnung der Portionierkammer gegenuberlie- 
genden Bereich der Portionierkammer eine Austragvorrich- 
tung (beispielsweise in Form eines Druckkolbens) vorgese- 
hen sein. 

[0051] Die Funktionsweise der erflndungsgemaBen Vor- 
richtung wird im Folgenden anhand der Fig. 2 und 3 naher 
erlautert. 

[0052] Die in den Fig. 2 und 3 gezeigte Vorrichtung unter- 
scheidet sich von der in Fig. 1 gezeigten Vorrichtung im We- 
sentlichen dadurch, dass die Portioniereinrichtung 9 ein- 
stuckig mit dem die Einschuboffnung 15 des Aufnahme- 
raums 6 fur die Patrone 2 verschlieBenden Deckel 26 ausge- 
bildet, und gegen den Aufnahmeraum 6 mittels eines Dich- 
tungselements 16 druckdicht abgedichtet ist. Somit ist der 
Aufnahmeraum 6 ganz druckdicht gegen die Austrittsoff- 
nung 5 der Patrone 2 abgeschiossen. 

[0053] Wie in Fig. 2 gezeigt, ist es zur Ausgabe einer 
Speiseeisportion zunachst erforderlich, den Kolben 4 mittels 
der Kolben-Betatigungseinrichtung 8 durch in den Druck- 
raum 17 eingebrachte Druckluft mit einem Druck zu beauf- 
schlagen, so dass das in der Patrone 2 beflndliche Speiseeis 
1 in Richtung der Austrittsoffnung 5 der Patrone 2 gedruckt 
wird. 

[0054] Da in der in Fig. 2 gezeigten ersten Stellung der 
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drehbaren Portionierkammer 10 der Portioniereinrichtung 9 
die Eintrittsoffnung 11 der Portionierkammer 10 mit der 
Austrittsoffnung 5 der Patrone 2 fluchtet, und die andere 
Offnung 12 durch das Gehause 23 verschlossen ist, wird ein 
bestimmtes Volumen des in der Patrone 2 befindlichen Spei- 5 
seeises 1 in die Portionierkammer 10 gedruckt und fullt 
diese schlieSlich aus. 

[0055] Wie in Fig. 3 gezeigt, wird die drehbare Portionier- 
kammer 10 anschlieBend in eine zweite Stellung gedreht, in 
der eine Austrittsoffnung 12 der Portionierkammer 10 mit 10 
einer Ausgabeoffnung 13 fur das Speiseeis 1 fluchtet. Die 
Ausgabeoffnung 13 ist beispielsweise als in das Gehause 23 
cingebrachte Bohrung realisiert. 

1 0056] AnschlieBend wird die Austragsvorrichtung 14 be- 
liiiigu so dass der Stempel 25 iiber die andere Offnung 11 in 15 
die Portionierkammer 10 eindringen und so die in der Por- 
tionierkammer 10 befindliche Speiseeisportion durch die 
Ausgabeoffnung 13 austragen kann. 

1 0057 1 '/jar Synchronisation der von der Kolben-Betati- 
iHingseinrichlung 8 hervorgerufenen Bewegung des Kol- 20 
hens 4 in der Patrone 2, der von einer nicht gezeigten Portio- 
niereinrichiungs-Betatigungseinrichtung hervorgerufenen 
Ore hung der Portionierkammer 10 und des anschlieBend 
durch die Austragsvorrichtung 14 bewirkt en Austrages der 
in der Portionierkammer 10 befindlichen Speiseeisportion 25 
sind lerncr nicht ahgebildete Steuerungsmittel vorgesehen. 
Die Steuerungsmittel weisen beispielsweise eine einfache 
Sieuereinhcit odcr auch lediglich geschickt angeordnete 
Seh a Iter auf und wcrden vorzugsweise von der Austragsvor- 
richiung 14 geslcucrl, so dass die Austragsvorrichtung 14 30 
beispielsweise cincn ersten Schalter aufweist, der zunachst 
die Kolben-Bctaiigungseinrichtung 8 veranlasst, eine Bewe- 
gung des Kolben 4 in der Patrone 2 hervorzurufen, und an- 
schlieBend beispielsweise iiber einen zweiten Schalter in 
Verhindung mil einem Stellmotor (vorzugsweise jedoch 35 
iiber cine dirckte mechanische Verbindung) eine Drehung 
der Portionierkammer 10 bewirkt, so dass der Stempel 25 
durch eine Offnung 11, 12 der Portionierkammer 10 in die 
Portionierkammer 10 eindringen und so die in der Portio- 
nierkammer 10 befindliche Speiseeisportion austragen kann. 40 
|0058) In den Fig. 1 , 2 und 3 ist die Patrone 2 jeweils lang- 
geslreckt rohrlormig. Sie kann altemativ jedoch auch lang- 
gestrecki prismatisch sein, so dass es bei maximaler Rau- 
inausnul/.ung moglich ist, in cincm Aufnahmeraum mchrcrc 
Paironen nebeneinander vorzusehen. 45 
1 0059 1 Da bei der erfindungsgemaB vorgeschlagenen Vor- 
richtung die drehbare Portionierkammer 10 der Portionier- 
einrichtung 9 die Richtungsanderung der Bewegung des 
Spei seeises 1 bei seiner Ausgabe durch Rotation bewirkt, 
und fur die Weiterbewegung des Speiseeis in die andere 50 
Rich lung eine separate A ustrags vorrichtung 14 vorgesehen 
ist, erfolgcn die cinzelnen Bewegungen des Speiseeis 1 je- 
weils gc radii nig. Ilierdurch ist es moglich, Speiseeis 1 bei 
Lagcrlcnipcraiur auszugeben. Sornit kann bei der erfin- 
dungsgemaB vorgeschlagenen Vorrichtung auf eine Tempe- 55 
ricrung des Speiseeis vor der Ausgabe und somit auch auf 
einen zu kuhlcnden zusatzlichen Temperierraum verzichtet 
wcrden. Weitcr besitzt die erfindungsgemaB vorgeschlagene 
Vorrichtung einen besonders einfachen und wenig storanfal- 
ligen Aufbau, so dass die Vorrichtung zum Einsatz in der 60 
Gastronomie geeignet ist. 

Paten tan spruche 

1 . Vorrichtung zur Ausgabe und Zwischenlagerung ei- 65 
nes gefrorenen Speiseeis (1), aufweisend 
eine das gefrorene Speiseeis (1) enthaltende formsta- 
bile Patrone (2), die an beiden Stirnseiten durch Ab- 



deckungen (3, 4) verschlossen ist, wobei die Abdek- 
kung (3) der einen Stimseite eine Austrittsoffnung (5) 
fur das gefrorene Speiseeis (1) aufweist, und die Ab- 
deckung der anderen Stirnseite von einem in die Pa- 
trone hinein bewegbaren Kolben (4) gebildet wird, 
einen Aufnahmeraum (6) fur die Patrone (2), 
eine Kuhleinrichtung (7), die mit dem Aufnahmeraum 

(6) verbunden ist, und geeignet ist, das in der Patrone 
(2) befindliche Speiseeis (1) durch Kuhlung auf Lager- 
femperatur zu halten, 

eine Kolben-Betatigungseinrichtung (8), die geeignet. 
ist, den Kolben (4) in der Patrone (2) in Richtung der 
Austrittsoffnung (5) zu bewegen, 
eine vor der Austrittsoffnung (5) der Patrone (2) ange- 
ordnete Portioniereinrichtung (9), die eine drehbare 
Portionierkammer (10) mit wenigstens einer Offnung 
(11, 12) zur Aufnahme eines bestimmten Volumens an 
gefrorenem Speiseeis (1) aufweist, wobei eine Offnung 
(11) der Portionierkammer (10) in einer ersten Stellung 
der Portionierkammer (10) mit der Austrittsoffnung (5) 
der Patrone (2), und in einer zweiten Stellung der Por- 
tionierkammer (10) mit einer Ausgabeoffnung (13) fur 
das Speiseeis (1) fluchtet, sowie 

eine Austragsvorrichtung (14), die in der zweiten Stel- 
lung der Portionierkammer (10) geeignet ist, die in der 
Portionierkammer (10) befindliche gefrorene Speiseei- 
sportion durch die Ausgabeoffnung (13) auszutragen. 

2. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass der Aufnahmeraum (6) fur die Patrone 
(2) von einem doppelwandigen Hohlkorper gebildet. 
wird, wobei der Zwischenraum zwischen den beiden 
Wanden (6^ 6 2 ) des Hohlkorper von einem Kuhlme- 
dium durchflossen wird, das von der Kuhleinrichtung 

(7) bereitgesteilt wird. 

3. Vorrichtung nach Anspruch 1 oder 2, dadurch ge- 
kennzeichnet, dass der Innendurchmesser des Hohlkor- 
pers dem AuBendurchmesser der Patrone (2) ent- 
spricht. 

4. Vorrichtung nach einem der vorangegangenen An- 
spriichc, dadurch gckcnnzcichnct, dass die Qucr- 
schnittsform der Innenseite des Hohlkorpers der Quer- 
schnittsform der AuBenseite der Patrone (2) entspricht. 

5. Vorrichtung nach einem der vorangegangenen An- 
spriichc, dadurch gckcnnzcichnct, dass der Hohlkorper 
eine verschlieBbare Einschuboffnung (15) fur die Pa- 
trone (2) aufweist. 

6. Vorrichtung nach einem der vorangegangenen An- 
spruche, dadurch gekennzeichnet, dass die Kolben-Be- 
tatigungseinrichtung (8) mit einem Fluiddruck beauf- 
schlagbar ist. 

7. Vorrichtung nach Anspruch 6, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass der Aufnahmeraum (6) ganz oder teil- 
weise druckdicht gegen die Austrittsoffnung (5) der 
Patrone (2) abgeschlossen ist. 

8. Vorrichtung nach einem der Anspriiche 6 oder 7, da- 
durch gekennzeichnet, dass in dem Aufnahmeraum (6) 
ein Dichtungselement (16) vorgesehen ist, welches den 
AuBenumfang der Patrone (2) druckdicht gegen den 
Aufnahmeraum (6) abdichtet und so einen mit Druck 
beaufschlagbaren Druckraurn (17) bildet, der von dem 
Kolben (4) und der Innenseite des Aufnahmeraumes 
(6) begrenzt ist. 

9. Vorrichtung nach Anspruch 8, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass der Druckraurn (17) einen Sensor (18) 
aufweist, der geeignet ist, die Position des Kolbens (4) 
in der Patrone (2) zu detektieren. 

10. Vorrichtung nach einem der Anspriiche 6 bis 9, da- 
durch gekennzeichnet, dass die Kolben-Betatigungs- 
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einrichtung (8) einen Kompressor (19) umfasst, und 
das Fluid Luft ist. 

11. Vorrichtung nach einem der vorangegangenen An- 
spriiche, dadurch gekennzeichnet, dass die Kiihlein- 
richtung (7) einen Primarkreislauf (20) und einen Se- 5 
kundarkreislauf (21) aufweist, wobei der Primarkreis- 
lauf (20) uber einen Warmetauscher (22) mit dem Se- 
kundarkreislauf (21), und der Sekundarkreislauf (21) 
mit dem Aufnahmeraum (6) verbunden ist. 

12. Vorrichtung nach einem der vorangegangenen An- 10 
spriiche, dadurch gekennzeichneL, dass die drehbare 
Portionierkammer (10) der Portioniereinrichtung (9) 
zwei Offnungen (11, 12) aufweist, wobei in der ersten 
Stellung eine Eintrittsoffnung (11) der Portionierkam- 
mer (10) mit der Austrittsoffnung (5) der Patrone (2) 15 
fluchtet und die andere Offnung (12) verschlossen ist, 
und in der zweiten Stellung eine Austrittsoffnung (12) 
der Portionierkammer (10) mit einer Ausgabeoffnung 
(13) fur das Speiseeis (1) fluchtet und gleichzeitig die 
Austragsvorrichtung (4) durch die andere Offnung (11) 20 
auf die in der Portionierkammer (10) beiindliche Spei- 
seeisportion einwirken kann. 

13. Vorrichtung nach einem der vorangegangenen An- 
spruche, dadurch gekennzeichnet, dass die Portionier- 
einrichtung (9) einen in einem Gehause (23) gelagerten 25 
drehbaren Korper (24) aufweist, und die Portionier- 
kammer (10) in dem drehbaren Korper (24) ausgebildet 
ist. 

14. Vorrichtung nach Anspruch 13, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass die Portionierkammer (10) den drehba- 30 
ren Korper (24) durchsetzt. 

15. Vorrichtung nach Anspruch 13 oder 14, dadurch 
gekennzeichnet, dass die Drehachse des drehbaren 
Korpers (24) quer zur Austrittsoffnung (5) der Patrone 
(2) ausgerichtet ist. 35 

16. Vorrichtung nach einem der vorangegangenen An- 
spruche, dadurch gekennzeichnet, dass die Austrags- 
vorrichtung (14) einen Stempel (25) aufweist, der ge- 
eignet ist, in die Portionierkammer (10) einzudringen 
und so die in der Portionierkammer (10) bcfindlichc 40 
Speiseeisportion durch die Ausgabeoffnung (13) aus- 
zutragen. 

17. Vorrichtung nach einem der vorangegangenen An- 
spriichc, dadurch gekennzeichnet, dass die Vorrichtung 
ferner Mittel aufweist, die uber die Kolben-Betati- 45 
gungseinrichtung (8) zunachst eine Bewegung des Kol- 
bens (4) in der Palrone (2), danach mitlels einer Porlio- 
niereinrichtungs-Betatigungseinrichtung eine Drehung 
der Portionierkammer (10), und anschlieBend durch die 
Austragsvorrichtung (14) den Austrag der in der Por- 50 
lionierkaimner (10) befindlichen Speiseeisportion 
durch die Ausgabeoffnung (13) bewirken. 

18. Vorrichtung nach einem der vorangegangenen An- 
spriiche, dadurch gekennzeichnet, dass die Patrone (2) 
langgestreckt rohrformig oder langgestreckt prisma- 55 
tisch ist. 

19. Vorrichtung nach einem der vorangegangenen An- 
spriiche, dadurch gekennzeichnet, dass der AuBen- 
durchmesser des Kolbens (4) so gewahlt ist, dass er 
formschlussig und druckdicht an der Innenwand der 60 
Patrone (2) anliegt. 
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